— CATALOGUE —
2025

POUR VOS RECEPTIONS
A PARTIR DE 10
PERSONNES




(oo
SOMMAIRE vl

) —

...........................................

...........................................

i

...........................................



APERITIFS

PLATEAU DE
CHARCUTERIE

70,00€/ 0 persomnes

Assortiment de paté de campagne,
paté crodte, réti de porc cuit, réti de
dinde, pastrami, etc ...

8,00€/units

Focaccia

Un pain croquant et moelleux, parfaitement
complimenté avec de la guacamole.

Guacamole 29,90€/\4

Avocats, tomates, oignons rouges, coriandre
fraiche, citron vert et fleur de sel.

Rillettes d'oie 39,90€/

Rillettes d'oie fondantes, lentement confites,
offrant une texture savoureuse et riche en arémes.

Pissaladiére

Foie gras maison 160,00€/,

Savourez le foie gras boucher : un délice
raffiné de foie gras enrobé de gelée.
Houmous 29,90€/

Ecrasé de pois chiches onctueux, relevé de
tahini, ail et citron, idéal & partager.
89,90€/,

Tranches saumon fumé

Uniquement disponible en hiver.

Ie180€/unifé

Tarte provengale garnie d'oignons caramélisés,

d'anchois et d'olives.

= Uniquement disponible en été.

Portion pour 1 personne: environ 200g.
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ENTREES

TARTARE
39,90€/ ks

Tartare de boeuf frais, finement haché
et assaisonnements savoureux.

Vol au vent 6,90€ /unite Carpaccio 39,90€/kg
Vol-au-vent garni de blanquette de veau, nappé Fines tranches de boeuf cru, marinées & I'huile d'olive
d'une sauce crémeuse et savoureuse. et citron.

Taboulé a la Taboulé a Feuilleté

libanaise 16,90€/, I'oriental 10,90€/,, Saint-Jacques  7:90€/ecc
Taboulé aux Tartare de Perles des

agrumes 20,90€/ kg tomates 18,90€/ kg mers 21,90€/, kg
Taboulé Tartare de Céleri

méridional 12,90€/q légumes 18,90€/iq Rémoulade 1,90€/,

Portion pour 1 personne: environ 200g. 4



PLATS e

*ACCOMPAGNEMENTS NON INCLUS \/

Rougail Diots au

saucisses® 25,90€/ Tajine* 32,90€/\q vin blanc* 27,90€/\4

Saucisses mijotées dans une Poulet fermier ou veau, mijoté Saucisses savoyardes cuisinées
sauce tomate épicée, relevée avec des épices, des fruits secs dans un délicieux mélange de vin
d'oignons, gingembre et épices et des légumes, pour un plat blanc et d'épices. Un plat
exotiques. marocain plein de saveurs. montagnard comme on les aime.

BOEUF BOEUF
CAROTTES* J BOURGUIGNON*

Pieces de boeuf tendres et carottes mijotés
dans une subtile sauce au vin. Un immortel de
la cuisine frangaise.

\:jon p% personne:environ 200g. 5



Porc effiloché* 32,90€/kg

Boeuf effiloché* 32,90€/q

Viande de porc lentement et longuement cuisinée

our lui donner sa texture fondante. En burger, en
” 2 Viande de beeuf tendre et savoureuse, cuite

lentement jusqu'a obtention de cette texture
filandreuse.

parmentier, ou avec un accompagnement, c'est
comme vous préférez.

Veau Marengo™ 32,90€/4 Porcelet roti* 39,90€/\
Morceaux de veau mijotés dans une sauce -Porcelet entier ou cuisseau. Commande

tomate parfumée d'ail, d'oignons et de fines 1 ine a I’

herbes. Porcelet entier 15 personnes minimum.

Portion pour 1 personne: environ 200g.
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Porc au caramel* 32,90€/ 4

Spécialité asiatique & base de porc tendre,
caramélisé dans une sauce sucrée-salée
exquise.

BLANQUETTE DE
VEAU*

32,90€ /i

Morceaux tendres de veau mijotés dans une
sauce crémeuse, accompagnés de légumes.
Un classique de la gastronomie frangaise.

Boeuf caramel* 33,90€/\

Pices de boeuf tendres et caramélisées
dans un subtil mélange sucré-salé.

Portion pour 1 personne: environ 200g.




PAELLA ROYALE
34,90€/\q

Délicieuse paélla aux fruits de mer, poulet,

chorizo et légumes, pour une expérience
royale. gy
- 30 per i Sch

r dinclus.

Lentilles saucisses 27,90€/ 4 Couscous 25,90€/4
Lentilles mijotées avec saucisses savoureuses, pour un Plat traditionnel marocain : semoule légére, légumes
plat réconfortant et riche en saveurs. colorés et viande tendre mijotée.

-30 per ini) réchaud inclus.

Portion pour 1 personne: environ 200g. 8



TARTIFLETTE*
24,90€/.,

Pommes de terre fondantes, lardons

savoureux et oignons caramélisés,
nappé de Reblochon fondant.

Lasagne* 20,90€/ig Moussaka* 20,90€/kg

Un grand classique de la cuisine traditionnelle italienne, Couches d'aubergines, viande hachée et béchamel,
& la bolognaise. cuites au four jusqu'a dorure parfaite.

Aubergine Parmesane™  22,90€/iq Hachis Parmentier* 20,90€/\g
Tranches d'aubergine réties, fromage fondant et Ecrasé de pommes de terre sur un lit de viande
sauce tomate parfumée. hachée, savoureux et gratiné.

Portion pour 1 personne: environ 400g. 9



ROTI DE PORC CUIT*
28,90€/,,

Réti de porc cuit, tranché finement, offrant
une texture tendre et un godt délicatement
assaisonné.

Roti de veau tranché* 28,90€/\ Roti de boeuf tranché*  29,90€/
Réti de veau tranché froid, délicatement Réti de boeuf tranché froid, tendre et riche en
assaisonné, parfait pour des plats frais et légers. saveurs, idéal pour sandwiches, salades ou seul.

Portion pour 1 personne: environ 200g. 10



ACCOMPAGNEMENTS

Portion pour 1 personne: environ 200g.

Polenta Maison  25,90€/\q

Haricots en

fagots maison  1,90€/units

Pommes de

terre Grendille 16,90€ /g

Polenta crémeuse maison,
délicatement assaisonnée,
parfaite pour accompagner vos

Haricots verts croquants enroulés
de bacon, rétis au fours pour une
touche maison savoureuse.

Pommes de terre grenaille réties,
de I'ail, de I'huile d'olive, du sel,
du poivre, et cest tout!

plats préférés.

GRATIN DAUPHINOIS
—~ 17,90€/\,

RATATOUILLE
24,90€/,,

== Disponible en été seulement.
L'incontournable de la région. Elaborée selon la recette familiale
traditionnelle. Les Iégumes sont lentement
confits au four, puis assaisonnés des

meilleures épices provengales
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DEVIS & CONTACT

INTERESSES ? INDECIS ? BESOIN DE PRECISIONS ?
CONTACTEZ-NOUS :
04 76 52 19 71
contacteboucherie-maison-roman.com

RETROUVEZ-NOUS !

PASSEZ VOS COMMANDES PERSONNELLES EN-LIGNE :

O8ZA0

HTTPS://WWW.BOUCHERIE-MAISON-ROMAN.COM

\

824 RTE DE CHAMBERY
38330 SAINT-NAZAIRE-LES-EYMES
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